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KATA PENGANTAR

Puji syukur kami panjatkan ke hadirat Allah SWT yang telah
memberikan rahmat dan hidayah-Nya kepada kami. Atas
persetujuannya, buku "Industri Halal di Indonesia" pun berhasil
diterbitkan dan sampai di tangan pembaca ini. Kontribusi dalam buku
ini merupakan kumpulan pemikiran dari para dosen, peneliti dan
praktisi yang memiliki kualifikasi dan keterampilan di bidangnya
masing-masing, khususnya di bidang Industri Halal di Indonesia.
Selain itu, kami sampaikan bahwa penerbitan buku bersama ini
merupakan bagian dari komitmen dan kontribusi kami terhadap
perkembangan dunia literasi dan penerbitan ilmiah di Indonesia.
Selain itu, buku Industri Halal di Indonesia ini juga merupakan bagian
dari visi kami untuk berperan sebagai wahana penyebaran ide dan
pemikiran seluruh pendidik, peneliti dan praktisi di seluruh
Indonesia.

Buku ini disusun secara sistematis mengikuti pedoman studi
mata kuliah di kampus. Oleh karena itu, sangat cocok sebagai buku
referensi bagi mahasiswa/i Fakultas Ekonomi dan Bisnis Islam serta
Fakultas lain yang tertarik dengan Industri Halal atau ingin
mempelajari secara mendalam perkembangan Industri Halal di
Indonesia. Buku ini berisi gambaran umum mengenai Industri
Halal di Indonesia serta pembahasan materi yang disampaikan
secara sederhana namun terstruktur, membuat buku ini mudah
dipahami para pembaca yang ingin mengembangkan wawasan
tentang Industri Halal di Indonesia. Pemaparan materi dimulai
dengan sejarah & perkembangan Industri Halal di Indonesia,
prinsip-prinsip dasar & standar halal, prosedur sertifikasi halal
oleh LPPOM MUI, sistem jaminan halal di industri makanan,
pengembangan produk halal di industri farmasi & kosmetik, teknologi
halal dalam proses produksi makanan, halal tourism: potensi &
prospek di Indonesia, pemasaran produk halal di pasar global,
perlindungan hak kekayaan intelektual dalam industri halal, etika
bisnis dalam industri halal, pengembangan sumber daya manusia di
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industri halal, aspek keuangan & investasi dalam industri halal,
manajemen risiko dalam bisnis halal, teknologi blockchain dalam
industri halal.

Harapannya, semoga buku ini dapat menjadi referensi, sekaligus
menjadi pedoman baik dalam proses pembelajaran atapun bagi
praktik Industri Halal itu sendiri, dan yang paling penting dapat
bermanfaat dan dapat diterima oleh masyarakat luas, sekaligus dapat
berkontribusi bagi perkembangan Industri Halal di Indonesia.

Tim Penulis

iv



DAFTAR ISI

KATA PENGANTAR ...t ssssssssssssssssssssssssssssssssssasassssens iii
DAFTAR ST ..t ssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssssssas \%
BAB 1 SEJARAH DAN PERKEMBANGAN INDUSTRI HALAL DI
INDONESIA ...t sssssssss s ssssss s ssssss s sssssssass 1
PendalulUan ... ssssssssesesssesssesessessssssssssses 1
Sejarah Industri Halal di INdonesia....cmessssssen 2
Perkembangan Industri Halal di Indonesia .........coeeeemeeneecessnecenee 4
Peluang dan Tantangan Industri Halal di Indonesia..........couweneenn. 7
Daftar PUSAKA ....oieeeeeecesecesessessseessessssecesssssss s ssssssssssssssssssssssssssanas 11
Profil PENULIS ..ottt ssssessssssssss s 12
BAB 2 PRINSIP-PRINSIP DASAR DAN STANDAR HALAL.......cccc... 13
Definisi Prinsip Kehalalan ... 13
Prinsip-Prinsip Halal....... s 15
Prinsip Halal...cssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanes 18
Prinsip-prinsip Standar Makanan Halal.........ccommneenncneenn. 19

Dokumen yang Diperlukan untuk Permohonan Sertifikasi

MaKkanan Halal......sssssssssssssssssssssssssssanns 19
Proses Sertifikasi Sertifikasi Makanan Halal ......ccceeeeernreeennn. 20
Prinsip Kehalalan Barang Gunaan Dalam Perniagaan Islam.....21
Halal Harus Komprehensif Dari Hulu Hingga Hilir......ccocoocenneeennn. 22
Daftar PUSEAKA ....oveeeeereeeseeesscsssessessseesseessssssss s sssssssssssssssssssssssasssssssanas 24
Profil PENULIS ..ottt ssssssssesssss s 25
BAB 3 PROSEDUR SERTIFIKASI HALAL OLEH LPPOM MUI.......... 26
Sertifikasi Halal.....ceeeceesssecessscessesssesseesssssssssssesssssessssesanas 26



Prosedur Sertifikasi Halal ... sssssssssesssesssssssens 27

Daftar PUSTAKA .....ceeeeeecesrcesserseesseessesssecssssesss s ssssssssssssssssssssssssssssssanas 34
Profil PENULIS ..ottt esssessssessssssssss s 35
BAB 4 SISTEM JAMINAN HALAL DI INDUSTRI MAKANAN............. 36
Pendaluluan ... sssesssesssesssssssssesssssssssssss 36

Perencanaan dan Desain Jaminan Halal di Industri Makanan..37

Penyusunan Kebijakan Halal......eeeeesesseessesesnns 40
Persyaratan Sistem Jaminan Halal Industri Makanan ................. 41
Faktor Penentu Jaminan Kualitas Makanan Halal............cccece....... 42
Integrasi Sistem Jaminan Halal ......oeecneeeneeeseeeeeeseeennns 44

Pendampingan Sertifikasi Halal Bagi Pelaku Industri Makanan

..................................................................................................................... 45

Daftar PUSTAKA ....ovceeeeecesecenecseesseesseessecesssssss s ssssssssssssssssssssssssssssssanas 47
Profil PENULIS ..ottt ce s esssesssss s ssssesssssssanas 49

BAB 5 PENGEMBANGAN PRODUK HALAL DI INDUSTRI FARMASI
DAN KOSMETIK .....coeninmrsmsmsmsmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 50
PendahUlUAN ... sssssssssssssssssssssssanes 50
Sejarah Perkembangan Jaminan Halal di Indonesia......coccueenne. 54
Perkembangan Industri Halal dalam Bidang Farmasi ......cc..cc..... 56
Perkembangan Industri Halal dalam Bidang Kosmetik............... 58
Daftar PUSTAKA ....ovceeeeeeesecesscesees e ssseessesssssssss s sssssssssssssssssas s 60
Profil PENULIS ..ottt ssssssssssssssss s 61

BAB 6 TEKNOLOGI HALAL DALAM PROSES PRODUKSI MAKANAN
........................................................................................................................ 62
Pendahuluan ... ssesssesssssssesssssssssssanes 62

Manfaat Penerapan Teknologi Halal Pada Berbagai Tahapan
PTrOAUKSI .o ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 64

vi



BAB

Tantangan Penerapan Teknologi Halal Pada Berbagai Tahapan
PrOQUKSI ..ocveieerrersesseessesssssssss s s sssssssssssssssssssssssssssssssans 65

Prinsip-prinsip Dasar Teknologi Halal dalam Produksi Makanan

..................................................................................................................... 66
Pertimbangan Etika dalam Penggunaan Teknologi Halal........... 67
Inovasi Teknologi Halal dalam Industri Makanan Era 4.0.......... 69

Studi Kasus: keberhasilan Nestle sebagai Perusahaan Makanan

yang Sukses Mengadopsi Teknologi Halal........ccueeneeemecemreeennee. 73
| DU =1 ol 2 D] = .= U 76
PIOfil PENULIS ottt ssesssse s sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasasens 78

............................................................................................................... 79
Pengertian Halal TOUFISIM .. seesseeesesesseesssess 79
Potensi dan Prospek Perkembangan Halal Tourism..........c.......... 80
Destinasi Wisata Halal Potensial di Indonesia........cccoucenneeenserennn. 84
Daftar PUSAKA ...cceureereesseeessesesssnsessssssssssesssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssesesans 88
Profil PENULIS ..ovvvrcsrscesscinneissscsssssssssssssssssssssss s ssssssssssssssssssssssssssssssanes 90
8 PEMASARAN PRODUK HALAL DI PASAR GLOBAL.............. 91
Pendahuluan ... sssssssssssssssssssssanes 91
Apa yang Dimaksud Produk Halal? ........eeeneemeeesseses. 91
Potensi Produk Halal di Indonesia ........coenmeenmeeenmeeennecensecesseeenae 92
Berbagai Peluang Industri Halal.......ccnecsecsseeesecesecesseeennae 94
Berbagai Tantangan Industri Halal di Indonesia......cccoesucunneeunne. 96
Apa Strategi dalam Mengembangkan Industri Halal ?................. 98
Pelaksanaan Pemasaran Industri Halal di Pasar Global ........... 100
PENULUD oot es s ssesses st sssssessesssesssssssssessssasesnns 103
Daftar PUSAKA ... eeererereeeseeesssessssessssesssssssssssesssssesessssssssssesessssssssanes 104
Profil PENULIS ..ot ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssas 105

vii



BAB 9 PERLINDUNGAN HAK KEKAYAAN INTELEKTUAL DALAM
INDUSTRI HALAL ..cucottmnrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 106
Tinjauan Umum Hak Kekayaan Intelektual .......c.coomeenmeerrneerrneennn. 106
Pengertian HKI Hak atas Kekayaan Intelektual (HKI) atau
Intellectual Property RIGhts (IPRS) ...coenmeenmeeennecrneeessssesseesseenne 106
Cabang HKI Secara Umum Mengacu Pada TRIPs (Trade Related
Aspects of Intellectual Property Organization) ... 109
Teori Pembenaran HKI Sebelum Melanjutkan ke Teori
Pembenaran HKI ... sesssssssssssssssssssssssssssssssssssss 111

Manfaat HKI bagi Pembangunan Indonesia Secara Umum, Sistem

HKI yang Baik Memiliki Beberapa Keunggulan ......cccccceueeeeneeen. 113
Daftar PUSAKA ....oieeeeeeeeeeeesseesse e sssessssessssesssssssss s ssssssssessssessssessssesens 116
Profil PENULIS ...ttt sssessssessssenessesens 117
BAB 10 ETIKA BISNIS DALAM INDUSTRI HALAL.....cvustsmseseseenens 118
Etika Bisnis dalam I[S1am ......eesessesesssesssesesssseesss 118
INAUSEET HAlAl cooureeeeeeereeeeeeeseeersesssss s sessssssssssssesssssssanes 120
Kategori Industri Halal......eceeeseeesesessesesssseesssesessseseess 123
Implementasi Etika Bisnis dalam Industri Halal ......cccccecennueennne. 124
Daftar PUSAKA ..o sssssssssssssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssssses 128
Profil PENULIS cooouvceeeeee e ssssssssesessssssssssssessssseesanes 131
BAB 11 PENGEMBANGAN SUMBER DAYA MANUSIA DI INDUSTRI
5 0 I 132
Potensi Sumber Daya Manusia di Industri Halal .......ccccccouevuunnee. 132

Pengembangan Sumber Daya dalam Industri Halal pada Era
INAUSETT 4.0 s —————————— 134
Pengembangan Sumber Daya Manusia di Industri Halal......... 137

Strategi Pengembangan Sumber Daya Manusia di Industri Halal



DV =1 ol D] =1 = 143

Profil PENULIS ...ttt sssessssessssenessesens 145
BAB 12 ASPEK KEUANGAN DAN INVESTASI DALAM INDUSTRI
5 U I 146
Konsep Keuangan dalam ISIam ......eeeeenseennseeseeeseseseeens 146
Investasi Menurut ISIam.....eeeeeesessesesssseeessesessseess 147
Produk Halal Menurut [S1am ... 148
Industri Halal di INdOnesia.....oeeeereeeseeeseseessneeessesesssseeess 150
Strategi Pengembangan Industri Halal di Indonesia......ccoue... 153
Manfaat Industri Halal Bagi Produsen......eeeesnecens 154
Daftar PUSAKA ....oeeeeeeeeeeeesseesne s ssssessssessssesssssssss s ssssssssessssesssssssssesens 155
Profil PENULIS ..ot eeeeeeeeeeeseeseisessseesseeesesesssssss s sssessssessssesessssens 156
BAB 13 MANAJEMEN RISIKO DALAM BISNIS HALAL......ccvtvtseens 157
Pendahuluan ... seeessesesesssss s sssessssessssessssessssesens 157
Manajemen RiSIKO ... ssssssssssssssssssssses 158
Langkah-langkah dalam Perencanaan Manajemen Risiko ..... 158
Perkembangan Bisnis Halal ......cneesreeseeeseseesseeene 164
Model Risiko Halal dalam Supply CAQIN .....eeeveeeesneeenrererseseene 166
Daftar PUSAKA ..o sssssssssssssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssssses 169
Profil PENULIS ...ttt ssssessssssssssssss s ssssssssssssssssssessas 174
BAB 14 TEKNOLOGI BLOCKCHAIN DALAM INDUSTRI HALAL..175
PendaNUulUAN ... seeesseeesesesesssss s sssessssesessssessesens 175
TeKNologi BIOCKCHAIN .....ceeereeereeeseeessseesserseessesssssessssssssesssesssssssssnens 175
Kerangka Konseptual Logistik Halal.......cccccoeneeneeneeennecensecenseenns 176
Strategi Pengembangan Logistik Halal.....ccocoonenncenecennecenneenns 178
Industri Logistik Halal dalam Sistem Rantai Pasok.........ccceee... 182
Daftar PUSAKA ... eeererereeeseeesssessssessssesssssssssssesssssesessssssssssesessssssssanes 184
Profil PENULIS ..ot ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssas 187

ix



BAB 1
SEJARAH DAN
PERKEMBANGAN INDUSTRI
HALAL DI INDONESIA

M. Guffar Harahap, S.E., M.E.
Universitas Muslim Nusantara Al-Washliyah

Pendahuluan

Industri halal adalah pola dunia saat ini. Prospek industri halal yang
terus berkembang dari tahun ke tahun dan berperan penting dalam
mendorong perekonomian menunjukkan hal tersebut. Indonesia
adalah negara yang sangat mungkin untuk mengembangkan bisnis
halal. Tentunya, potensi yang luar biasa ini merupakan konsekuensi
dari besarnya jumlah umat Islam di Indonesia. Indonesia adalah
negara dengan kekayaan aset normal yang melimpah. Baik tentang
kekayaan alam yang terendam, kesuburan tanah, maupun
pegunungan yang mengandung banyak sekali hasil tambang seperti
emas, nikel, timah, tembaga dan lain-lain. Tak hanya itu, tanah
Indonesia juga kaya akan kandungan minyak di beberapa daerah. Aset
tetap yang berlimpah memiliki peluang yang luar biasa dalam
pergantian peristiwa dan kemajuan industri di Indonesia, baik
makanan, pakaian, penutup, industri perjalanan, obat-obatan, produk
perawatan kecantikan, dll. Industri sangat penting untuk kegiatan
produksi.

M. Guffar Harahap



Sejarah dan Perkembangan Industri Halal di Indonesia

Daftar Pustaka

Azizah, N. Rizkinnikmatussolihah, M., & Santoso, M. A. (2022).
Perkembangan Industri Halal di Indonesia. In Journal of Islamic
Economics Studies and Practices (Vol. 1, Issue 2).

Dyah Suryani, Solikhah, M. S. H. (2022). Perkembangan industri halal
dan tantangannya di Negara Indonesia-Thailand. November, 374-
378.

Faridah, H. D. (2019). PERKEMBANGAN INDUSTRI HALAL DI
INDONESIA. Journal of Halal Product and Research, 2(2), 68.
https://doi.org/10.20473 /jhpr.vol.2-issue.2.68-78

Fathoni, M. A. (2020). Potret Industri Halal Indonesia: Peluang dan
Tantangan. Jurnal Ilmiah Ekonomi Islam, 6(3), 428.
https://doi.org/10.29040/jiei.v6i3.1146

Harizah, S., & Usman, M. (2022). Industri Halal dalam Perspektif
Ekonomi Islam. IZZI: Jurnal Ekonomi Islam, 2(3), 1-13.

Jaelani, A. (2017). Halal tourism industry in Indonesia: Potential and
prospects. MPRA Paper, 76237, 1-20.

Samsul, S., Muslimin, S., & Jafar, W. (2022). Peluang dan Tantangan
Industri Halal Indonesia Menuju Pusat Industri Halal Dunia. Al-
Azhar  Journal of Islamic Economics, 4(1), 12-24.
https://doi.org/10.37146/ajie.v4i1.135

Saputri, 0. B. (2020). Pemetaan potensi indonesia sebagai pusat
industri halal dunia. Jurnal Masharif Al-Syariah: Jurnal Ekonomi
Dan Perbankan Syariah, 5(2), 23-38. http://journal.um-
surabaya.ac.id/index.php/Mas/article /view /5127 /4010

Satriana, E. D., & Faridah, H. D. (2018). Halal Tourism: Development,
Chance and Challenge. Journal of Halal Product and Research,
1(2), 32. https://doi.org/10.20473/jhpr.vol.1-issue.2.32-43

M. Guffar Harahap



Sejarah dan Perkembangan Industri Halal di Indonesia

PROFIL PENULIS

M. Guffar Harahap, S.E., M.E.

Penulis dilahirkan di desa sei sembilang pada
tanggal 11 Mei 1993. Saat ini penulis aktif
sebagai dosen prodi manajemen Fakultas
Ekonomi Universitas Muslim Nusantara Al-
Washliyah. Pendidikan S1 nya ditempuh di
Fakultas Ekonomi dan Bisnis UIN Sumatera
Utara, jurusan Ekonomi Syariah. S2-nya
ditempuh di Pascasarjana UIN Sumatera
Utara, Medan Program Ekonomi Syariah. Saat
ini penulis menjabat sebagai Plt. Direktur
PTQ SHAH-AMIN Binaan Universitas Muslim Nusantara Al-Washliyah.
Penulis memiliki kepakaran di bidang Ekonomi Syariah. Dan untuk
mewujudkan Kkarir sebagai dosen profesional, penulis pun aktif
sebagai peneliti di bidang kepakarannya tersebut.

Beberapa penelitian yang telah dilakukan didanai oleh internal
perguruan tinggi Universitas Muslim Nusantara Al-Washliyah
maupun didanai DIKTI. Selain peneliti, penulis juga aktif menulis buku
baik secara mandiri maupun berkolaborasi dengan harapan dapat
memberikan kontribusi positif bagi bangsa dan negara yang sangat
tercinta ini. Di antara judul buku yang ditulis berkolaborasi
diantaranya: 1. Manajemen Pemasaran, 2. Kewirausahaan Era Society
5.0. 3. Revitalisasi Ekonomi Pembangunan, 4. Pengembangan SDM, 5.
Ekonomi Mikro Islam (Teori & Analisis), 6. Akuntansi manajemen, 7.
Asuransi Syariah. 8. Perbankan Syariah. Dan insya Allah akan terus
berlanjut. Selain itu penulis juga aktif menulis artikel jurnal ilmiah dan
aktif sebagai pengelola rumah jurnal ilmiah nasional.

Email Penulis : medanguffar@gmail.com

M. Guffar Harahap


mailto:medanguffar@gmail.com

BAB 2
PRINSIP-PRINSIP DASAR DAN
STANDAR HALAL

Rasyid Tarmizi, S.E., M.M.
Universitas Raharja

Definisi Prinsip Kehalalan

Kata halal berasal dari bahasa Arab dan artinya “bebas” atau “tidak
terkekang”“. Kata halal dalam kamus istilah fikih berarti “apa yang
dapat dilakukan” atau “apa yang dapat dilakukan“. Dengan
pemahaman tidak akan mendapat sanksi dari Allah SWT jika
melakukan hal tersebut. Istilah halal biasanya mengacu pada urusan
makan dan minum seperti makan nasi dan air minum, atau perbuatan
seperti jual beli. Ulama fikih telah menyimpulkan hukum jual beli
adalah mubah (boleh). (Misbahuddin, 2012:115).

Menurut hukum mubah apa yang dihasilkan dalam proses jual
beli adalah halal. Kata “halal“ selalu dikaitkan dengan kata “haram*”
yang artinya segala sesuatu yang dilarang dalam syara’. Memakan
bangkai binatang, memakan hak orang lain, mencuri dan menipu
adalah dosa jika kamu melakukannya, tetapi kamu mendapat pahala
jika tidak melakukannya.

Haram dapat disebut juga sebagai perbuatan maksiat atau jahat.
Menurut jenisnya haram dibagi jadi dua jenis. Yang pertama adalah
haram lidzatihi, meliputi darah, babi, bangkai, khamar, dll yang
dilarang oleh syara’. Kedua, haram li ghairihi, tidak dilarang keras
oleh syara’, namun hal lain yang muncul kemudian membuat
perbuatan tersebut dilarang atau haram, seperti diperbolehkan
bermain kartu begitu juga dengan amalan riba, namun setelah itu

Rasyid Tarmizi




Prinsip-Prinsip Dasar dan Standar Halal

Dari wadah yang digunakan untuk pengiriman, daging harus melewati
hub halal dengan jaminan kehalalan.

Saat menyembelih hewan, harus memenuhi standar
penyembelihan Islam baik itu impor maupun lokal. Itu juga harus
berasal dari Rumah Pemotongan Hewan (RPH) dan Rumah Potong
Ayam (RPA) bersertifikat Halal oleh MUI. Harus adanya sertifikasi
Halal dari Lembaga Sertifikasi Halal Luar Negeri (LSHLN) dan telah
diakui Majelis Ulama Indonesia (MUI) untuk daging impor.

Selain itu, penanganan daging juga perlu dilakukan dengan baik
agar tidak terjadi kontaminasi non-halal pada daging olahan. Ini
karena proses pengolahan memasukkan bahan lain ke dalam daging.
Zat-zat tersebut dapat terdapat dalam bentuk zat aditif atau zat
penolong dalam proses pengolahan daging. Untuk semua aditif dan
bahan pembantu harus diperhatikan untuk memastikan kehalalannya
baik dari sumber maupun bahannya sendiri. Setelah diproses, daging
masuk ke proses pengemasan, dimana lagi-lagi kita perlu memastikan
bahwa kemasannya halal..

Selanjutnya proses pengemasan apakah akan disajikan di
restoran. Daging yang disajikan tidak mengandung bahan yang tidak
halal atau najis. Fasilitas harus sesuai dengan Halal. Ini penting karena
beberapa lokasi mungkin memiliki produk non-halal di samping
produk halal. Dari persiapan meja hingga penyajian ke konsumen,
bagaimana cara mencegah bahan yang haram dan najis dari
kontaminasi?. Sebagai bagian dari rangkaian sertifikasi halal ini, tiga
prinsip penentuan halal, yaitu: otentifikasi (autentification),
ketertelusuran (traceability), dan jaminan halal (halal assurance).

Otentifikasi, Semua bahan baku harus bersertifikat Halal asli
melalui uji laboratorium. Dalam menentukan apakah bahan
mengandung DNA babi atau kontaminan lainnya. Ketertelusuran
termasuk memastikan bahwa produk dihasilkan dengan bahan halal
dan proses yang bebas dari kotoran (najis) atau haram. Dapat
dibuktikan dengan dokumentasi yang dapat membuktikan asal dan
proses bahan tersebut. Mengenai jaminan halal, Bagaimana cara
perusahaan memastikan konsistensi dan kontinuitas produk halal
dari awal produksi sampai ke tangan konsumen.
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Sertifikasi Halal

Sertifikat halal merupakan fatwa tertulis yang berisi tentang
pernyataan kehalalan suatu produk berdasarkan syariat Islam
(LPPOM MUI | Provinsi Banten, n.d.). Sertifikasi halal merupakan suatu
proses untuk memperoleh sertifikat halal yang dilakukan dengan cara
pemeriksaan bertahap sehingga dapat dibuktikan bahwa bahan baku
yang digunakan, proses produksi yang dilakukan serta sistem jaminan
halal yang diterapkan telah sesuai dengan standar LPPOM MUI
(Faridah, 2019, p. 72).

Sertifikasi halal menurut MUI yaitu proses yang dilakukan melalui
tahapan-tahapan yang telah ditentukan guna membuktikan bahwa
bahan, proses produksi serta SJH telah memenuhi standar LPPOM MUI
sehingga dapat diperoleh sertifikat halal (MUI, 2008, p. 8). Di
Indonesia salah satu lembaga yang berwenang untuk mengeluarkan
sertifikasi tersebut adalah Majelis Ulama Indonesia. Sertifikat halal
yang dikeluarkan oleh MUI adalah syarat diizinkannya suatu produk
mencantumkan keterangan halal pada produknya dengan
menggunakan label halal dari instansi pemerintah yang memiliki
kewenangan dibidang tersebut (LPPOM MUI | Provinsi Banten, n.d.).

Adapun pengertian sertifikat halal menurut undang-undang
tentang jaminan produk halal yaitu kehalalan suatu produk yang
diakui dan dikeluarkan oleh BPJPH atau badan penyelenggara jaminan
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Dokumen SJH I &
Dokumen e Pendaftaran
Sertifikasi Produk
. . Audit Produk
Evaluasi Audit
Fatwa Ulama
Sesuai/Tidak > Halal

Sertifikat

Gambar 3.1 Gambaran Proses Sertifikasi Halal BPJPH
Sumber: diolah penulis

Berdasarkan penjelasan di atas dapat diketahui bahwa
terdapat perbedaan prosedur sertifikasi halal sebelum dan
sesudah diterbitkannya undang-undang JPH. Diantara perbedaan
tersebut yaitu, para pihak yang terlibat dalam proses sertifikasi
halal sebelum adanya undang-undang JPH adalah MUI, LPPOM
MUI, BPOM, Kementerian Agama dan Kementerian lain yang
berkaitan dengan produk yang disertifikasi. Adapun para pihak
yang terlibat dalam proses sertifikasi setelah adanya undang-
undang JPH adalah BPJPH, MUI dan LPPOM. Perbedaan lain yaitu
terletak pada sifat sertifikasi dimana sebelum terbitnya undang-
undang JPH sertifikasi bersifat voluntary atau sukarela
berdasarkan ada atau tidaknya permintaan pelaku usaha untuk
melakukan sertifikasi pada produknya.
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Adapun setelah terbitnya undang-undang JPH sertifikasi
bersifat mandatori atau wajib (Simbolon & Hidayat, n.d., p. 127)
demi mendukung upaya dalam rangka meningkatkan produksi dan
konsumsi produk halal. Sertifikat halal yang dikeluarkan sebelum
berlakunya undang-undang JPH tidak memiliki legitimasi hukum
yang kuat, lain halnya dengan sertifikat halal yang dikeluarkan
setelah berlakunya undang-undang JPH dimana sertifikat tersebut
memiliki kepastian hukum dan bagi para pihak yang melanggar
atau tidak menjaga kehalalan produknya maka akan dikenakan
sanksi baik sanksi pidana maupun denda. Perbedaan-perbedaan
lain terkait dengan posisi dan tugas yang melekat pada para pihak
yang terlibat dalam proses sertifikasi halal (Faridah, 2019, p. 74).
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BAB 4
SISTEM JAMINAN HALAL DI
INDUSTRI MAKANAN

Heni Adhianata, S.TP., M.Sc.
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Pendahuluan

Sistem jaminan halal adalah serangkaian langkah, prosedur, dan
mekanisme yang dirancang untuk memastikan bahwa produk, bahan,
dan layanan memenuhi standar kehalalan yang telah ditentukan.
Sedangkan sistem jaminan halal pada industri makanan merupakan
serangkaian langkah dan prosedur yang diimplementasikan oleh
produsen makanan dan atau minuman untuk memastikan bahwa
produk yang diproduksi telah sesuai dengan prinsip-prinsip halal.
Sistem jaminan halal ini meliputi beberapa komponen penting seperti
penggunaan bahan baku halal; pemisahan fasilitas; pemrosesan dan
produksi; sertifikasi halal; pelabelan produk; serta pengawasan dan
audit (Putri et al.,, 2021).

Implementasi sistem jaminan halal di suatu industri makanan
bertujuan untuk memberikan keyakinan kepada konsumen,
khususnya konsumen muslim bahwa produk yang dikonsumsi telah
sesuai dengan prinsip-prinsip halal. Melalui implementasi sistem ini,
produsen makanan dapat memastikan integritas dan kepatuhan
produk yang diproduksi terhadap persyaratan halal yang berlaku.
Keuntungan lain dari penerapan sistem jaminan halal dalam sebuah
industri makanan yaitu dapat melindungi hak konsumen untuk
mendapatkan produk atau layanan yang sesuai dengan keyakinan dan
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Inspeksi atau mengkaji terhadap proses pengolahan produk.
Inspeksi dan survei sistem penyembelihan (bagi usaha RPH).
Meneliti lokasi produk.

Mereview Sistem Jaminan Produk Halal (SJPH) masing-masing
pelaku usaha.

e a0 T

f. Melaporkan hasil pengujian atau pemeriksaan kepada Lembaga
Pemeriksa Halal (LPH).

3. Pendamping PPH
Pendamping PPH ialah individu yang telah dididik oleh lembaga
pendamping yang telah diakui untuk melaksanakan proses
pendampingan sertifikasi halal pelaku usaha mulai dari penyiapan
dokumen persyaratan sampai penginformasian terbitnya sertifikat
halal. PPh sendiri merupakan singkatan dari proses produk halal
dengan definisi rangkaian kegiatan untuk menjamin kehalalan
produk, meliputi penyediaan bahan, pengolahan, penyimpanan,
pengemasan, pendistribusian, penjualan, dan penyajian produk.
Tugas dan tanggung jawab pendamping PPH, Berdasarkan
Peraturan menteri Agama Nomor 20 tahun 2021 tentang Sertifikasi
Halal UMK (Usaha Mikro dan Kecil), pendamping PPH ditetapkan
untuk bertanggung jawab memeriksa dan memverifikasi
pernyataan halal (self-declaration) pengusaha. Diantara tugasnya
yakni verifikasi dan validasi bahan yang digunakan industri pada
saat produksi meliputi pemeriksaan dokumen dan pemeriksaan
komposisi bahan. Proses verifikasi dan validasi kehalalan produk
yang dilakukan oleh pendamping PPH meliputi penyediaan
dokumen PPH, mengetahui skema/alur PPH dan verifikasi
lapangan. Jika terdapat penyimpangan, pendamping PPH dapat
melakukan koreksi. Hal ini bisa dalam bentuk penggantian.revisi
bahan dan lain sebagainya. Namun, jika semuanya sudah sesuai
dengan standar halal yang baru, pendamping PPH dapat membuat
rekomendasi dan akan dikirim ke BPJPH.
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BAB 5
PENGEMBANGAN PRODUK
HALAL DI INDUSTRI
FARMASI DAN KOSMETIK

Dr. H. Nashirun, Lc., M.E.
Institut Agama Islam Sultan Muhammad Syafiuddin Sambas

Pendahuluan
Perkembangan produk halal belakangan ini tengah melanda di
berbagai belahan dunia, produk halal tidak hanya dilakukan oleh
Negara-negara yang berpenduduk mayoritas muslim, namun
sekarang Negara-negara yang juga minoritas muslim juga telah
menetapkan produk halal pada barang mereka. Kebutuhan akan
produk halal dalam perdagangan luar negeri dan banyaknya
konsumen yang beragama Islam membuat perusahaan melakukan
inovasi agar produk yang dijual bisa digunakan oleh semua lapisan
masyarakat yang ada di seluruh dunia.

Barang halal di pasar global atau asing mendapat perhatian besar
dari negara minoritas Muslim demi keamanan pembeli Muslim di
seluruh dunia. Hal ini dilakukan karena jumlah populasi Muslim di
dunia mencapai 1,84 miliar pada tahun 2017 dan akan terus
meningkat dalam jangka panjang dan diharapkan meningkat menjadi
27,5% dari total populasi pada tahun 2023. Pada tahun 2018, total
penggunaan umat Islam dunia adalah USD 2,2 triliun atau 0,27 persen
dari total Produk Domestik Bruto di dunia, dari berbagai bidang
keuangan halal seperti makanan dan minuman, produk obat dan
perawatan kecantikan, industri perjalanan dan pengalihan, halal dan
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Dalam rangka untuk melindungi konsumen yang beragama Islam
khususnya maka pemerintah menegaskan dalam Peraturan
Pemerintah No 39 tahun 2021 bahwa untuk jenis produk kosmetika
yang beredar sudah memiliki sertifikat halal dimulai sejak tanggal 17
Oktober 2021 sampai dengan batas akhir tanggal 17 Oktober 2026.
Hal ini membuat perusahaan harus berusaha untuk menjaga kehalalan
produk kosmetiknya.

Semua produk kosmetika harus mencantumkan logo halal hingga
batas yang ditentukan yaitu 17 Oktober 2026 sehingga konsumen
muslim dengan mudah untuk mengetahuinya, sedangkan bagi
kosmetik yang memiliki bahan yang tidak halal maka wajib untuk
mencantumkan label khusus seperti ungkapan “mengandung babi”
dan lain sebagainya. Dengan adanya kebijakan terhadap kosmetika
halal ini konsumen memiliki kesempatan yang luas untuk memiliki
produk yang halal. Kebijakan ini juga mendorong untuk para peneliti
mencari opsi lain untuk menggantikan bahan-bahan yang memiliki
tingkat kritikal kehalalannya namun tetap memberikan kualitas yang
sesuai.
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BAB 6
TEKNOLOGI HALAL DALAM
PROSES PRODUKSI
MAKANAN

Ahmad Maulidizen, S.E. Sy., M.Sh,, CIFA., AWP.
STIMIK ESQ

Pendahuluan

Kesadaran tentang kehalalan (halal) makanan saat ini memiliki
relevansi yang sama baik bagi negara-negara Muslim maupun non-
Muslim. Trend halal menjadi penting karena membantu merespons
potensi risiko pencemaran zat haram dalam pangan (Vikaliana et al,,
2021). Keamanan dan kualitas pangan menjadi masalah yang penting
bagi para pemangku kepentingan di industri makanan pangan
(Vikaliana et al.,, 2021). Konsumen makanan halal sekarang lebih sadar
akan integritas status halal dan proses halal di seluruh rantai pasok.
Konsep halal melibatkan pengendalian proses, pengemasan,
penyimpanan, dan pengiriman produk. Integritas produk makanan
harus dijaga dengan baik untuk memastikan kehalalannya (Alviah et
al,, 2018).

Logistik halal memiliki peran penting sebagai bagian dari rantai
pasokan halal dalam mengelola pengadaan, pergerakan,
penyimpanan, dan penanganan bahan baku, ternak, serta produk
setengah jadi baik makanan maupun non-makanan. Logistik halal juga
mencakup aliran informasi terkait dan dokumentasi melalui
organisasi perusahaan dan rantai pasokan yang patuh terhadap
prinsip-prinsip umum syariah. Proses logistik halal menjadi krusial
dalam memastikan produk halal mencapai konsumen dengan kualitas
dan kehalalan yang terjamin.
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9. Penggunaan Teknologi Canggih
Nestle mengadopsi teknologi canggih dalam program ini, seperti
teknologi sensor, sistem pemantauan real-time, dan aplikasi
digital untuk mengoptimalkan proses produksi dan pemantauan
kehalalan. Penggunaan teknologi ini membantu meningkatkan
efisiensi dan akurasi dalam memastikan kehalalan produk.

10. Keadilan dan Keterbukaan
Program ini berfokus pada prinsip keadilan dan keterbukaan
dalam seluruh rantai pasok Nestle. Dengan memastikan semua
pihak yang terlibat di dalamnya mematuhi standar halal, Nestle
menjunjung tinggi etika bisnis dan integritas dalam seluruh
proses produksi.

11. Sertifikasi Halal yang Diakui Secara Internasional
Nestle berusaha untuk mendapatkan sertifikasi halal dari
lembaga yang diakui secara internasional, seperti Lembaga
Sertifikasi Halal dari negara-negara mayoritas Muslim. Sertifikasi
ini memberikan jaminan yang lebih tinggi tentang kehalalan
produk Nestle dan memudahkan akses produk mereka ke pasar
global yang luas.

Implementasi Halal Assurance System oleh Nestle menunjukkan
komitmen mereka untuk menyediakan produk makanan halal yang
berkualitas dan memastikan bahwa setiap tahap produksi dilakukan
dengan kepatuhan terhadap standar halal yang ketat. Dengan
pendekatan ini, Nestle berhasil menciptakan kepercayaan konsumen,
memperluas pangsa pasar, dan memperkuat posisi mereka sebagai
salah satu perusahaan makanan terkemuka di dunia yang siap untuk
menghadapi tantangan dan peluang dalam industri makanan halal.

Selain itu, Dengan mengintegrasikan teknologi halal melalui
program Quality Management System (Halal Assurance System), Nestle
telah menunjukkan komitmen dan upaya mereka untuk memenuhi
tuntutan pasar makanan halal yang semakin berkembang. Program ini
membantu Nestle untuk tetap relevan dan responsif terhadap
kebutuhan konsumen Muslim, serta memperkuat posisi mereka
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sebagai pemain utama dalam industri makanan global. Dengan
memprioritaskan kehalalan produk dan mengadopsi teknologi halal
yang sesuai, Nestle dapat terus meraih kesuksesan dalam memasok
makanan halal berkualitas kepada konsumen di seluruh dunia.
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HALAL TOURISM: POTENSI
DAN PROSPEK DI INDONESIA

Dr. H. Sumar’in, S.E.I, M.S.1
Institut Agama Islam Sultan M. Syafiuddin Sambas

Pengertian Halal Tourism

Indonesia saat ini telah menjadi destinasi wisata dunia yang cukup
potensial dengan berbagai panorama alam, pantai, budaya, situs
sejarah, serta destinasi-destinasi wisata lainnya yang cukup menarik.
Potensiini,adalah modal sekaligus peluang pengembangan pariwisata
yang harus terus dirawat, diberdayakan sebagai ikhtiar meningkatkan
pertumbuhan ekonomi masyarakat sebagaimana yang tertuang dalam
konstitusi negara kita yakni Undang-Undang Dasar Negara Republik
Indonesia.

Negara Kesatuan Republik Indonesia (NKRI) adalah negara di
Kawasan Asia Tenggara yang mempunyai jumlah penduduk dengan
muslim terbesar di dunia. Berdasarkan data Badan Pusat Statistik
Indonesia (BPS) bahwa jumlah penduduk muslim di Indonesia
tercatat sebanyak 207.176.162 jiwa (BPS,2010), bahkan berdasarkan
laporan dari The Royal Islamic Strategic Studies Centre (RISSC), jumlah
penduduk muslim di Indonesia tahun 2023 mencapai 237,55 juta jiwa.
Hal ini tentunya menjadi peluang tersendiri dalam pengembangan
wisata halal di Indonesia.

Secara sederhana Halal Tourism adalah bentuk aktivitas wisata
seorang muslim yang tidak bertentangan dari ketentuan Al Quran
serta Hadits. Adapun implementasi halal Tourism yaitu wujud dari
syariat Islam yang mengukur variabel halal dan haram untuk pilihan
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. Miniatur Makkah, tempat ini cukup menarik bagi para
pengunjung dengan pemandangan sekitar yang begitu elok.
Terletak di Kota Padang yang merupakan tempat melakukan
manasik haji bagi jemaah haji provinsi Sumatera Barat.

. Museum Adityawarman, masih di Kota Padang, meseum ini
merupakan museum yang namanya diambil dari penguasa yang
memerintah Minangkabau saat era Kerajaan Majapahit di Jawa.
. Pantai Padang, merupakan objek wisata dengan pemandangan
yang sangat menarik dan menjadi icon bagi wisatawan yang
berkunjung ke kota Padang.

Pantai Air Manis, mengingat kota minangkabau tidak lepas
dengan hikayat Maling Kundang, bahwa pantai Air Manis ini
diakui sebagai tempat bersejarahnya cerita maling kundang
tersebut.

. Pulau Cubadak, daerah Mandeh Kota Padang menjadi tempat
yang menarik bagi wisatawan untuk melihat pemandangan
bahari di Provinsi ini.

. Jam Gadang, adalah salah satu ikon yang begitu terkenal di
Provinsi Sumatera Barat yang berdiri tegak dari peninggalan
Belanda, dan sebuah landmark dari Kota Bukittinggi.

. Kepulauan Riau

Kepulauan Riau pula merupakan salah satu pengembangan
destinasi Halal di Indonesia. Dengan bermodalkan jumlah
penduduk mayoritas muslim wilayah Kepulauan mempunyai
destinasi wisata halal yang sangat ikonik yakni Masjid Sultan
Kepulauan Riau yang terletak di Pulau Penyengat. Tempat ini
menjadi salah satu tempat halal Tourism yang ramah bagi
wisatawan muslim baik lokal maupun mancanegara.

ok ok kkkok
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BAB 8
PEMASARAN PRODUK HALAL
DI PASAR GLOBAL

H. Husni Ahmad Sirojudin, S.Ag., M.M.
STIE Miftahul Huda Subang

Pendahuluan

Hakikat pemasaran halal bisa diartikan sebagai suatu aplikasi
penerapan syariat Islam yang menjadi dasar padan kegiatan
pemasaran secara menyeluruh. Diterapkan syariat Islam ini sebagai
pedoman untuk seluruh umat Islam khususnya di Indonesia dan
umumnya di seluruh dunia. Pada saat Islam mengatur seluruh aspek
kehidupan beragamanya maka bisa dikaitkan mengenai apa dan
bagaimana umat muslim menggunakan barang dan jasa. Meskipun
ketaatan mereka satu sama lainnya memiliki perbedaan masing-
masing individu, umat Islam pada umumnya mempunyai pandangan
positif terhadap pemakaian barang dan jasa yang sesuai dengan
syariat sekaligus pula memberikan nilai yang setara dengan produk
konvensional.

Apa yang Dimaksud Produk Halal?

Banyak berbagai situasi kita akan menemukan beberapa arti dari
suatu produk yang dikatakan halal, tapi secara spesifik tentunya kita
akan uraikan apa yang dimaksud produk halal tersebut. Produk yang
halal yaitu suatu produk yang sudah dinyatakan kehalalannya oleh
syariat Islam. Proses produk halal tersebut meliputi rangkaian
kegiatan untuk memastikan bahwa suatu barang tersebut halal untuk
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dikonsumsi atau dipakai. Termasuk pula penyediaan bahan baku, cara
pengolahannya, bagaimana mengenai penyimpanannya, pengemasan
produk tersebut. Juga tidak lupa mengenai pendistribusian produk
halal, penjualan dan penyajian produknya.

Menurut Majelis Ulama Indonesia (MUI) produk yang halal dapat
didefinisikan sebagai suatu produk yang diproses dan dibuat
mempergunakan bahan-bahan halal serta memenuhi unsur
persyaratan thayyib di fasilitas yang tidak terkontaminasi dengan
barang haram dan najis. Adapun thayyib diartikan sebagai sesuatu
yang suci atau bersih dan baik serta tidak akan membahayakan
kesehatan jika dikonsumsi.

Menurut Badan Penyelenggara Jaminan Produk Halal (BPJPH)
juga menyebutkan sesuai Undang-undang Nomor 33 Tahun 2014
tentang Jaminan Produk Halal (JPH) mendefinisikan bahwa produk
halal adalah barang dan atau jasa yang terkait minuman, makanan,
kosmetik, obat, produk kimia, produk biologi, produk rekayasa
genetik, serta barang yang digunakan , dipakai atau dimanfaatkan oleh
masyarakat yang telah dinyatakan halal sesuai syariat Islam. Untuk
bisa dikategorikan produk halal ada tiga kriteria yang harus dipenuhi
yaitu: berdasarkan zat kandungannya, berdasarkan cara
memperolehnya, dan berdasarkan cara mengolahnya.

Potensi Produk Halal di Indonesia

Seiring dengan besarnya konsumen yang memakai produk halal di
Indonesia  dapat dijadikan potensi  pertumbuhan  serta
berkembangnya industri halal untuk memenuhi pasokan serta
keinginan konsumen baik di negeri sendiri maupun di luar negeri.
Indonesia memiliki demografi yang negaranya memiliki penduduk
yang memeluk agama Islam paling besar di dunia. Sekitar 234 juta
orang penduduk yang ada di Indonesia menganut agama Islam. Hal ini
akan menjadi peluang untuk Indonesia sebagai konsumen paling
besar untuk produk halal.

Pengembangan produk industri halal di Indonesia masih
didominasi pada sektor pangan dan kosmetik. Padahal masih banyak
sektor industri halal lainnya yang berpotensi untuk diberdayakan
secara signifikan.
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pemasaran yang disesuaikan dengan karakteristik negara yang
dituju, membuat materi atau tools pemasaran berdasarkan aplikasi,
melakukan eksibisi dengan mengikutsertakan komunitas
Indonesia di luar negeri, melakukan penetapan brand produk
industri halal Indonesia sehingga pemasaran produk halal
Indonesia berjalan dengan efektif.

3. Melakukan standarisasi mutu halal food bertaraf Internasional
dengan melakukan konsep Good Hygiene Practices (GHP), Goods
Manufacturing Practices (GMP), Hazard Analysis and Critical
Control Point (HACCP), Mutual Recognition Agreement (MRA)
dengan badan sertifikasi halal di negara lain sehingga sertifikasi
halal yang dilakukan oleh Indonesia agar diakui secara
Internasional.

Penutup

Beberapa peluang dan strategi yang dilakukan oleh pemerintah
Indonesia agar bisa meningkatkan ekspor produk halal di pasar global
yaitu dengan penguatan pasar di dalam negeri sendiri, juga melakukan
diversifikasi pasar tujuan ekspor serta harus menjadi market driving
produk halal dunia. Jika melihat secara seksama bahwa kinerja ekspor
produk industri halal Indonesia cukup signifikan dengan tujuan
negara-negara Islam dunia (OKI). Produk -produk halal tersebut
mulai dari sektor makanan, obat-obatan, kosmetik.

kkskokok ko ok
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BAB 9
PERLINDUNGAN HAK
KEKAYAAN INTELEKTUAL
DALAM INDUSTRI HALAL

Nur Azizah, S.Kom., M.Akt., M.Kom.
Universitas Raharja

Tinjauan Umum Hak Kekayaan Intelektual

Hak Kekayaan Intelektual (HKI) merupakan salah satu bidang studi
hukum bisnis yang perlu dipahami oleh mahasiswa fakultas hukum
dan praktisi hukum. Memahami konsep hak kekayaan intelektual
membuat pembelajaran kekayaan intelektual menjadi lebih mudah.
Bab ini menjelaskan pengertian HKI, bidang HKI, dan teori justifikasi
perlindungan HKI, disertai studi kasus untuk membantu pemahaman
pembaca. Setelah selesainya bab ini, kami berharap, dapat memahami:
1. Konsep kekayaan intelektual. 2. Bidang penelitian HKI. 3.
Pentingnya perlindungan kekayaan intelektual. 4. Kritik perlindungan
kekayaan intelektual sebagai dampak sosial dan ekonomi. 5.
Perlindungan kekayaan intelektual dari perspektif Islam.

Pengertian HKI Hak atas Kekayaan Intelektual (HKI) atau
Intellectual Property Rights (IPRs)

Ini adalah hak ekonomi yang secara sah dimiliki oleh pencipta atau
penemu karya kecerdasan manusia. WIPO (World Intellectual Property
2 Intellectual Property Law Organization), badan internasional PBB
yang berfokus pada isu-isu kekayaan intelektual, memberikan definisi
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BAB 10
ETIKA BISNIS DALAM
INDUSTRI HALAL

Muhammad Salman Al Farisi, M.E.
STEBIS Bina Mandiri Bogor

Etika Bisnis dalam Islam

Etika bisnis adalah prinsip dan nilai moral yang memandu perilaku
dalam dunia bisnis. Itu untuk menilai benar dan salah, adil dan tidak
adil, tanggung jawab dan tidak bertanggung jawab dalam kegiatan
bisnis. Etika bisnis adalah tentang mempertimbangkan kepentingan
berbagai pemangku kepentingan seperti pemilik perusahaan,
karyawan, pelanggan, masyarakat dan lingkungan (Zamzam & Aravik,
2020).

Penerapan etika bisnis bertujuan untuk menciptakan lingkungan
bisnis yang adil, jujur, dan bertanggung jawab. Beberapa prinsip etika
bisnis yang umum meliputi Integritas yaitu melakukan bisnis dengan
jujur, kejujuran, dan transparansi. Tanggung jawab sosial yaitu
memperhatikan dan menjaga kepentingan masyarakat, lingkungan,
dan keberlanjutan. Keadilan yaitu memperlakukan semua pihak
dengan adil dan tidak mendiskriminasi. Menghormati hak asasi
manusia yaitu menghargai dan melindungi hak-hak dasar individu
dalam lingkup bisnis (Alfaruqi, 2017).

Kepatuhan terhadap etika bisnis, yaitu mematuhi aturan dan
hukum yang berlaku saat berbisnis. Kualitas produk dan layanan. Ini
berarti menyediakan produk dan layanan berkualitas dengan
memberikan informasi yang jujur dan akurat kepada konsumen kami.
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atau pihak lain yang terlibat. Informasi mengenai bahan baku, proses
produksi, dan kehalalan produk harus disampaikan secara jelas dan
akurat (Hapsari et al., 2022).

Penerapan etika bisnis Islam dalam industri halal melibatkan
tanggung jawab sosial dan lingkungan yang mencakup keberlanjutan
lingkungan, pemberdayaan masyarakat, dan kontribusi positif bagi
masyarakat. Industri halal harus memperhatikan pengelolaan sumber
daya alam, pelestarian lingkungan, dan mempertimbangkan dampak
sosial dari kegiatan bisnisnya. Etika bisnis Islam melarang praktik riba
(bunga) dan praktik haram lainnya. Dalam industri halal, praktik-
praktik tersebut harus dihindari, termasuk penghindaran transaksi
ribawi, spekulasi, atau praktik-praktik yang dianggap merugikan atau
tidak sesuai dengan prinsip-prinsip syariah (Hidayat, 2022).

Etika bisnis Islam dalam industri halal mewajibkan penghindaran
dan tidak terlibat dalam produksi, penjualan, atau konsumsi barang-
barang yang diharamkan dalam agama, seperti daging babi, alkohol,
dan produk lain yang bertentangan dengan prinsip-prinsip Islam.
Penerapan etika bisnis Islam dalam industri halal adalah penting
untuk memastikan integritas, kehalalan, dan kepercayaan konsumen
Muslim. Dengan mengikuti prinsip-prinsip ini, industri halal dapat
menciptakan lingkungan bisnis yang adil, jujur, dan sesuai dengan
nilai-nilai agama Islam (Hamid & Zubair, 2019).

Dalam industri halal, etika bisnis Islam memerlukan praktik
pemasaran dan periklanan yang jujur dan tidak menyesatkan. Pelaku
bisnis harus menyediakan informasi yang akurat tentang produk halal
yang mereka tawarkan, serta menghindari praktik manipulatif atau
penipuan dalam upaya pemasaran. Pemasaran yang bertanggung
jawab harus berfokus pada kebutuhan dan keinginan konsumen tanpa
menyalahi prinsip-prinsip syariah. Melalui penerapan etika bisnis
Islam dalam industri halal, pelaku bisnis dapat memastikan bahwa
bisnis mereka berjalan sesuai dengan prinsip-prinsip agama Islam,
memenuhi harapan konsumen Muslim, dan memberikan manfaat
yang lebih luas kepada masyarakat (Syafig, 2019).
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BAB 11
PENGEMBANGAN SUMBER
DAYA MANUSIA DI INDUSTRI
HALAL

Oleh Soleh, S.Kom., M.MSI.
Universitas Raharja

Potensi Sumber Daya Manusia di Industri Halal
Halal saat ini sudah menjadi bagian penting dari ekosistem bisnis dan
industri di Indonesia seiring telah diberlakukannya UU Jaminan
Produk Halal (JPH) Nomor 3 Tahun 2014 [Nadratuzzaman Hosen,
2022]. Dengan diberlakukannya UU Jaminan Produk Halal tersebut
mengakibatkan adanya kewajiban bagi seluruh produk yang beredar
di Indonesia mempunyai sertifikasi halal. Oleh karena itu, untuk
mendukung hal ini, sangat penting tersedianya sumber daya manusia
(SDM) di bidang halal. Dengan adanya keberkahan demografi yang
terbentuk oleh originalitas kemerdekaan Indonesia dengan ditambah
keberagaman daerah muslim di Indonesia akan membawa manfaat
untuk untuk meningkatkan industri halal di Indonesia. Untuk
meningkatkan  kualitas  tersebut, diperlukan peningkatan/
pengembangan potensi SDM yang berguna untuk menunjang
perkembangan industri halal tersebut. Disamping itu tidak sedikit
potensi SDM tersebut juga menjadi tantangan yang salah satunya
adalah dekadensi moral yang terjadi di Indonesia yang menjadi salah
satu tantangan dalam pengembangan SDM di Indonesia.

Salah satu modal dalam pelaksanaan Industri Halal di Indonesia
adalah potensi sumber daya manusia dan upaya pemanfaatannya
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serta bagaimana pengembangan untuk mendapatkan itu. Menurut
Mendikbud RI dalam Arum Sutrisni Putri (2020), Potensi Sumber daya
Manusia ini merupakan salah satu dari 4 Potensi Utama dalam
meningkatkan industri halal di Indonesia dengan potensi lainnya
adalah Potensi Lokasi, Potensi Budaya, Potensi Sumber Daya Alam.
Dengan pemanfaatan keempat potensi tersebut maka Indonesia akan
menjadi negara maju terutama dilihat dari pandangan Industri Halal.

SUMBER DAYA
MANUSIA

-oa

LOKASI

Potensi
Utama

Industri
Halal

¥

SUMBER DAYA
ALAM

Gambar 11.1: Potensi Utama Industri Halal
Sumber : Arum Sutrisni Putri (2020)

Untuk mensukseskan Industri Halal tersebut perlu
mempertimbangkan kolaborasi potensi Sumber Daya Manusia dan
teknologi yang inovatif dalam berinisiasi pada proses pembangunan
ekonomi industri halam baik dalam skala nasional maupun
internasional. Dengan kata lain potensi sumber daya manusia tersebut
harus didukung oleh kemampuan teknologi yang akan menghasilkan
produk inovatif maupun Sumber daya manusia yang inovatif juga.

Industri Halal saat ini dipandang sebagai salah satu yang utama
dalam mendorong pertumbuhan ekonomi dalam ekonomi modern
melalui praktik pasar bebas, kepemilikan pribadi, kewirausahaan,
perusahaan kecil, besar dan perubahan besar dalam pendekatan dasar
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dan mengevaluasi hasil dari program pengembangan kompetensi
SDM. Hal ini dapat dilakukan melalui evaluasi kinerja SDM atau
survei kepuasan SDM. Dengan melakukan evaluasi, perusahaan
dapat mengetahui keberhasilan program pengembangan
kompetensi SDM dan menentukan apakah program tersebut perlu
diperbaiki atau ditingkatkan.
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BAB 12
ASPEK KEUANGAN DAN
INVESTASI DALAM INDUSTRI
HALAL

Dr. H. Fikry Ramadhan Suhendar Lc., MA
STIE Miftahul Huda Subang

Konsep Keuangan dalam Islam

[slam memandang bahwa sumber pendapatan harus berdasarkan
dengan sumber penghasilan yang halal, hal ini sebagaimana dijelaskan
dalam Firman Allah SWT dalam surat al-maidah, ayat: 88

RN R M/)L\;am AN S

Dan makanlah makanan yang halal lagi baik dari apa yang Allah telah
direzekikan kepadamu, dan bertakwalah kepada Allah yang kamu
beriman kepada-Nya.

Sehingga segala aspek dalam menghasilkan suatu penghasilan
atau pendapatan harus bersumber dari yang halal. Keuangan menurut
syariat Islam erat kaitannya dengan cara mengelola suatu sumber
penghasilan/pendapatan keuangan yang halal dan hendaknya
berlandaskan kepada syariat Islam, dimulai dengan sistem
manajemen keuangan yang berlandaskan kepada syariat Islam
begitupun lembaga yang mengatur segala aspek keuangan dan juga
produk-produk yang dipasarkan juga harus berlandaskan kepada
yang halal. Sehingga mengelola keuangan dalam Islam tidak boleh
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meningkatkan pelayanan dibidang keuangan dan jasa yang sesuai
dengan prinsip syariah, seperti pembiayaan bagi pelaku UMKM yang
terkendala masalah permodalan, serta pelayanan pembiayaan baik
dibidang industri, farmasi dan peningkatan pariwisata halal dan lain-
lain. (2020, p. 76)

Manfaat Industri Halal Bagi Produsen

Industri halal sejatinya dapat memberikan manfaat bagi produsen
diantaranya yaitu: Pertama, dapat menjamin keamanan produk
dikarenakan persyaratan untuk mendapatkan sertifikasi halal ada
beberapa tahapan yang harus dilalui dengan seleksi yang sangat ketat,
dimulai dari produk hingga produksi kemudian penjualan tidak
terlepas dari proses seleksi sertifikasi, dan juga terdapat nilai tambah
dari produk yang telah tersertifikasi, karena sejatinya seorang muslim
yang taat tidak akan mengkonsumsi diluar produk yang halal. Kedua:
mempunyai kesempatan produknya dipasarkan di pasar global
khususnya pasar mayoritas warganya yang memeluk agama Islam,
sehingga keuntungan nilai tambah dapat diraih oleh produsen. (A.S &
Samsuri, 2020, p- 103) Ketiga: meningkatkan kepercayaan konsumen
atas keamanan produk yang telah tersertifikasi halal yang sesuai
dengan Syariah Islam, yang berdampak untuk peningkatan kualitas
produk dan terbukanya lapangan kerja. Keempat: memberikan
kesadaran bagi produsen untuk tertib administrasi manajemen bagi
produsen, dikarenakan produk halal selalu diawasi oleh otoritas JPH.
(Hasibuan, 2023, p. 50)

*okokkokkok

Fikry Ramadhan Suhendar



Aspek Keuangan dan Investasi dalam Industri Halal

Daftar Pustaka

AS, W. & Samsuri. (2020). Sertifikasi Halal dan Implikasinya Bagi
Bisnis Produk Halal di Indonesia. Al Maal Journal of Islamic
Economics and Banking, 2, 98-112.
https://doi.org/10.31000/almaal.v2i1.2803

Faridah, H. D. (2019). Halal certification in Indonesia; history,
development, and implementation. Journal of Halal Product and
Research (JHPR), 2(2), Article 2.
https://doi.org/10.20473/jhpr.vol.2-issue.2.68-78

Hasibuan, T. U. S. (2023). Kewajiban Produk Bersertifikat Halal Dalam
Memperluas Pangsa Pasar (Tinjauan Teori Sosial Weber). Likuid:
Jurnal ~ Ekonomi  Industri ~ Halal, 3(1), Article 1.
https://doi.org/10.15575/likuid.v3i1.23679

Nur, F. (2021). Jaminan Produk Halal Di Indonesia Terhadap
Konsumen Muslim. Likuid: Jurnal Ekonomi Industri Halal, 1(1),
Article 1. https://doi.org/10.15575/likuid.v1i1.12732

Sukoso, Wiryawan, A. Joni Kusnadi, & Sucipto. (2020). Ekosistem
Industri Halal. Departemen Ekonomi dan Keuangan Syariah -
Bank Indonesia.

Undang-Undang No 33 Tahun 2014 tentang Jaminan produk Halal
(pasal 17). (2014).

Fikry Ramadhan Suhendar

155



Aspek Keuangan dan Investasi dalam Industri Halal

PROFIL PENULIS

Dr. H. Fikry Ramadhan Suhendar Lc,,
MA.

Lahir di Subang, 22 Mei 1986, Putra dari
pasangan H. Endang Suhendar Lc. (Alm) dan
Ibu Hj. Leli Julawati. Dan telah menikah
dengan istri Dr. Hj. Nurlailiyah Aidatus
Sholihah MH. Alhamdulillah telah dikaruniai
tiga orang putri yaitu: Ayeesha Shafeeyah
Fikry, Amira Saida Fikry dan Asil Sofhaljamil

Fikry, Pendidikan yang telah ditempuh, dan
lulus SD III Pamanukan, MTS Miftahul Huda Rancasari, MAK Darul
Ulum Jombang, kemudian melanjutkan Jenjang S1 di Al-Azhar
University dan lulus pada tahun 2008, kemudian meneruskan jenjang
S2 di Universiti Kebangsaan Malaysia dan lulus pada tahun 2012.
Penulis kemudian melanjutkan jenjang pasca sarjana S3 di UIN Sunan
Gunung Djati Bandung dan lulus pada di tahun 2022, dosen tetap STIE
Miftahul Huda Subang, serta dosen LB di STAI Darussalam Kunir
Subang. Jabatan yang Pernah dijabat adalah sebagai PK III bidang
kemahasiswaan pada tahun 2016-2019, Pembantu Ketua II bidang
SDM dan Keuangan pada tahun 2020-2021 dan Ketua STIE Miftahul
Huda pada tahun dari 2022-. Karya ilmiah berupa Buku: Wakaf Saham
Syariah Di Indonesia Dari Teori Ke Praktik, Lembaga Keuangan
Syariah, Pengantar Manajemen, Etika Bisnis serta jurnal-jurnal baik
yang terindeks Sinta maupun Jurnal lokal.

Email: fikry@stiemifdasubang.ac.id atau abiayeesha@gmail.com

Fikry Ramadhan Suhendar


mailto:fikry@stiemifdasubang.ac.id
mailto:abiayeesha@gmail.com

BAB 13
MANAJEMEN RISIKO DALAM
BISNIS HALAL

Dr. Ir. Mochamad Heru Riza Chakim, M.M.
Universitas Raharja

Pendahuluan

Secara global, ada minat yang signifikan dalam literatur tentang
analisis dan manajemen risiko dalam dekade terakhir ini. Namun,
semua perkembangan ini berkisar pada sistem keuangan, karena
pengembangan dan inovasi produk dan layanannya yang ekstensif.
Sementara industri makanan halal telah tumbuh secara substansial
dalam beberapa tahun terakhir, apresiasi terhadap karakter dan profil
risikonya masih terus berkembang. Kebutuhan untuk memiliki
manajemen risiko yang tepat berasal dari skandal makanan baru-baru
ini terkait keyakinan agama, kesehatan manusia, dan bahkan
penyebab kematian yang menunjukkan bahwa perusahaan dan
konsumen rentan terhadap risiko integritas dalam industri makanan
halal. Kasus dan masalah baru-baru ini yang melibatkan produk
bersertifikat halal mengharuskan industri makanan halal memiliki
praktik manajemen risiko yang kuat. Analisis risiko dalam industri
makanan halal harus fokus pada tiga kebijakan: penilaian risiko,
manajemen risiko, dan komunikasi risiko. Memitigasi kemungkinan
risiko dan menjaga kepercayaan pada produk berkualitas seperti
makanan halal sangat menantang, bahkan tidak mungkin. Tujuan kami
dalam penelitian ini adalah untuk menganalisis eksposur risiko di
industri makanan halal dengan tujuan utama untuk mengidentifikasi
praktik manajemen risiko di industri makanan halal.
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pencegahan risiko yang komprehensif untuk HSC melalui
pengurangan risiko terkait integritas Halal. Siklus pencegahan risiko
yang diusulkan terdiri dari empat komponen: penilaian kerentanan
risiko; (kembali) merancang rantai pasokan; kolaborasi horizontal
dan vertikal; dan pemantauan.

Keberhasilan SCRM terutama bergantung pada identifikasi risiko
(Neiger et al., 2009). Identifikasi risiko adalah “proses menemukan,
mendefinisikan, mendokumentasikan, dan mengkomunikasikan
potensi risiko yang mungkin terjadi dan memengaruhi kinerja rantai
pasokan, baik secara positif maupun negatif’ (Aqlan & Lam, 2015).
Dalam konteks manajemen rantai pasok, identifikasi risiko dapat
dilakukan melalui berbagai metode kualitatif dan kuantitatif seperti
tinjauan literatur, masukan para ahli, brainstorming, Delphi, Fuzzy
Delphi dan failure mode and effect analysis (Curkovic et al.,, 2013).
Untuk memahami sepenuhnya risiko, semua kemungkinan risiko
didaftar dan selanjutnya dikategorikan ke dalam kategori yang
berbeda. Kategorisasi risiko dapat membantu menentukan
keterkaitan antara risiko dan analisis risiko.

Setelah identifikasi risiko, langkah penting berikutnya adalah
evaluasi risiko, yang terdiri dari ukuran kuantitatif untuk risiko
sehingga dapat dinilai dan diprioritaskan. Beberapa teknik umum
yang digunakan untuk evaluasi risiko adalah analisis mode kegagalan
dan efek (Giannakis & Papadopoulos, 2016), analisis pohon kesalahan
(Sihombing & Torbol, 2018), pemodelan jaringan Bayesian (Ojhaetal,,
2018), analisis bow tie (Aglan & Lam, 2015), penyebaran fungsi
kualitas (Min Kim & Chon Lee, 2016) dan metode Multi-Criteria
Decision-Making (MCDM) dll. Dalam metode MCDM, keterkaitan antar
risiko menggunakan percobaan pengambilan keputusan dan
laboratorium evaluasi (DEMATEL) (Song et al, 2017). Selain itu,
DEMATEL dapat diintegrasikan dengan angka abu-abu, fuzzy, dan
kasar untuk meningkatkan efektivitasnya (S. Khan et al., 2020). Untuk
memprioritaskan elemen risiko, digunakan beberapa teknik MCDM
yaitu AHP, fuzzy AHP (Fattahi & Khalilzadeh, 2018), TOPSIS (Wang et
al,, 2017), ANP (Vishwakarma et al., 2016) dan VIKOR (Rostamzadeh
etal,, 2015).
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BAB 14
TEKNOLOGI BLOCKCHAIN
DALAM INDUSTRI HALAL

Ruli Supriati, S.Kom., M.T.IL.
Universitas Raharja

Pendahuluan

Tren yang berkembang terhadap kehalalan produk di seluruh dunia
merupakan masalah yang perlu ditangani dengan baik. Apalagi di
masa pandemi COVID-19, harus ada daerah yang bisa dikembangkan
agar keluar dari keterpurukkan ekonomi. Untuk menjaga agar
perkembangan penelitian halal tetap terkendali, khususnya inovasi di
bidang industri, diperlukan inovasi yang mendorong penelitian halal.

Teknologi Blockchain
Di tengah pandemi yang membutuhkan penerapan -contactless
economy dan mendorong adopsi otomatisasi dan digitalisasi,
pengembangan industri Halal khususnya di Indonesia mengenai
Teknologi 4.0 hasus bisa dimanfaatkan dengan sangat erat yang
dipadukan dengan Blockchain, Al dan loT yang merupakan teknologi
digital canggih. Saat ini, industri halal Indonesia masih memiliki
kekurangan, seperti Kurangnya akses ke sistem ketertelusuran yang
baik dan andal. Komputer merupakan sistem manual/semi otomatis
yang masih digunakan dalam industri halal Indonesia. Inovasi
teknologi Blockchain dan Al untuk menjadi alat pintar bagi industri
Halal.

Teknologi Blockchain akan memungkinkan sistem Blockchain
terhubung ke jaringan Blockchain di negara lain, memungkinkan
konsumen untuk melacak riwayat transaksi domestik dan
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baik, dan keuntungan bagi semua pemasok dalam rantai pasokan
atau logistik. Selain keuntungannya, menggunakan Blockchain juga
memiliki tantangan tersendiri. Kompleksitas integrasi, cakupan
teknologi Blockchain yang rendah, investasi tinggi, kekhasan
teknologi Blockchain, dan kurangnya peraturan dan standar global.
Menggunakan Blockchain memerlukan struktur dan basis data
yang dikonfigurasi dengan benar agar kualitas dan standarisasi
terpenuhi. Struktur dan databasenya dapat terintegrasi dengan
lembaga sertifikasi halal nasional. Integrasi rantai pasokan produk
halal ke dalam sistem Blockchain diilustrasikan pada Gambar 3.
Manufacturers

Transporters \Warehouse

A\ ;
Transporters ona ﬁ ransporters
et v |

Suppliers () o__
o o :

Wholesalers

Shared Ledgers Smart Contracts nﬂ

Transporters
[ J T A
1{!"' ‘I| € .I )
Halal Certification imth TN ﬂQ
Body Final Consumers Dlstnbutors
Retailers Transporters

Gambar 14.3. Rantai Pasokan Produk Halal Dan Integrasi
Blockchain
Sumber: diolah berbagai sumber

Gambar 14.3. Ini mewakili seluruh proses rantai pasokan produk
halal yang terintegrasi, memberikan semua orang yang terlibat dalam
proses akses ke semua informasi yang terkandung dalam loop.

Kasus penggunaan untuk aplikasi terintegrasi ini adalah
penyembelihan hewan yang digunakan sebagai produk. Proses
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Small micre
business

T

Halal

ledger
|

g__' Halal supervisor
5T (Penyetia Fatal E:
Fialal
ledger

o | Hatal Auditing Ageney

fLembaga Pevweriksa
Fralar)

Government halal
autharity
(BPJH)

Gambar 14.5. Pengembangan Sistem Pelacakan Integritas
Produk Halal di Indonesia
Sumber: diolah penulis

Gambar 14.5. menjelaskan sistem pembangunan Indonesia
diakreditasi oleh MUI dan BPJH sebagai lembaga pemerintah yang
menerbitkan sertifikat halal untuk produk yang diimpor ke Indonesia.
Sistem tracking produk halal Indonesia yang ditunjukkan Gambar 14.5
hampir sama dengan sistem tracking produk halal Malaysia yang
ditunjukkan Gambar 14.4. Perbedaan antara kedua sistem ini adalah
otentikasi produk selama penyimpanan dan distribusi.

Industri Logistik Halal dalam Sistem Rantai Pasok

Industri logistik halal merupakan faktor kunci dalam sistem rantai
pasok produk baik untuk makanan halal maupun minuman halal.
Seperti terlihat pada Gambar 2 dan 3, faktor yang berperan penting
dalam pengembangan logistik halal: integritas produk halal,
pemisahan kelayakan produk, dan kelayakan sistem logistik. Konsep
integritas produk yang diilustrasikan pada Gambar 2 dipengaruhi oleh
ketertelusuran produk, spesifikasi fasilitas, kontrol kualitas,
kepercayaan dan komitmen. Ketertelusuran produk membantu
memastikan transparansi pengiriman produk dari perusahaan yang
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